
S P E I S E N  &  G E T R Ä N K E



AUS DEM SUPPENTOPF                              
Pfannkuchensuppe A1,C,G 6,90

Leberspätzlesuppe 1a,10,13,A1,C 7,90

BROTZEIT                                                 
Obatzda 1,G  11,90
mit Zwiebelringen, Radieschen, Schnittlauch  
und Brotkorb A1,A2,A3,K 

Brotzeitbrettl 19,50
mit Speck 1,1a,2,13, Kaminwurz 1,2,5,10, 
Salami 1,2,5, Obatzda 1,G, Bergkäse G,  
Gewürzgurken 1,11,J, Radieschen, 
Zwiebel, Schnittlauch, Meerrettich 2,10,G,N

und Feigensenf

VEGETARISCH                                        
Hausgemachte Kasspatzen A1,C  15,50
mit Bergkäse G und Röstzwiebeln 

Schlutzkrapfen A1,A2,C,G 16,50
mit Gorgonzolasauce 
und geschmolzenen Tomaten 

Rahmschwammerl A1,C,G  17,50
mit hausgemachten Semmelknödeln
und Salat

AUS DEM GARTEN                                     
Beilagensalat 6,50
gemischter Salat mit Hausdressing 5,10,11,A1,C,G,J

Salat Feldmochinger Hof 17,90
gemischter Salat mit marinierten Putenstreifen10 

und Champignons in Sweet-Chili-Sauce 10 und 
Sesamsaat K

WÜRSCHTL (AUF VORBESTELLUNG)                                             
Original Münchner Weißwurst 10  8,00
2 Stück mit süßem Senf J und einer Brez‘n A1,A3,K

jede weitere Wurst 3,00

FÜR DIE KLEINEN                                   
Kartoffelknödel 1,2,10,A1,A2  5,50
mit Bratensauce

Nudeln A1,F  7,50
mit Tomatensauce

Kinder-Kasspatzen A1,C,G 8,50

Bei uns wird jeder fündig. Diese Speisekarte und die wechselnde Wochenkarte 
bieten Ihnen typische Klassiker aus Bayern, Südtirol und dem Mittelmeerraum. 



HAUPTSPEISEN                                     
Krustenbraten 16,90
mit Dunkelbiersauce 5,10,A1,A3,C,G,I,J, Kartoffelknödel  
und Krautsalat 2,10

Putenschnitzel A1,A2,A3,C,G,K 16,90
mit Pommes frites

Münchner Schnitzel A1,A2,A3,C,G,K 18,90
vom Schwein in Meerrettich-Senf-Panade 2,10,G,J,N 
mit BratkartoffelnG

Tagliatelle di Manzo A1 20,90
Bandnudeln mit Rinderstreifen, Champignons 
und Kirschtomaten in Sahnesauce G

Schweinefilet A1,C,G 21,90
auf Gorgonzolasauce mit Brokkoli
und Serviettenknödeln

Wiener Schnitzel A1,A2,A3,C,G,K 28,90
vom Kalb mit Preiselbeeren und Bratkartoffeln G, 
dazu Beilagensalat

Rinderlendensteak G 29,90
mit Bratkartoffeln und Grillgemüse,
dazu Kräuterbutter 

FISCH                                                     
Zanderfilet D 27,50
auf Grillgemüse,
dazu Butterkartoffeln G

Lachssteak vom Grill D 29,90
mit gemischtem Salat

BURGER                                                
Cheeseburger 10,11,A1,C,G,K,J  16,50
vom Rind mit Käse und Pommes frites

Bacon-Cheeseburger 10,11,A1,C,G,K,J  17,50
vom Rind mit Tomaten, Gurke,
geschmolzenen Zwiebeln, Speck
und Pommes frites

BEILAGEN                                              
Grillgemüse 4,50

Bratkartoffeln G/ Salzkartoffeln 4,50

Pommes frites 4,50

Krautsalat 2,10 4,50

Brotkorb A1,A2,A3,K 2,50

DESSERT                                                
Gebackene Apfelkücherl A1,C,G 8,90
in Zimtzucker gewendet, mit Vanilleeis 5,G

Schokoladensoufflé  8,90
mit flüssigem Kern und Vanillieeis 5,G

Heiße Liebe 9,50
3 Kugeln Vanilleeis 5,G mit heißen Himbeeren 
und Sahne G

Kaiserschmarrn A1,C,G 14,90
mit Rosinen, gerösteten Mandelblättern H1 
und Apfelmus

Guten Appetit!Bitte beachten Sie auch die Speisen 
auf unserer wechselnden Wochenkarte!



BIER                                                        
Augustiner Helles vom Fass A3 0,50 l 4,90
Augustiner Dunkel A3 0,50 l 4,90
Radler A3 0,50 l 4,90
Paulaner Weißbier vom Fass A1,A3 0,50 l 5,30
Paulaner Weißbier Dunkel A1,A3 0,50 l 5,30
Paulaner Weißbier Leicht A1,A3 0,50 l 5,30
Russ’n A1,A3 0,50 l 5,30
Bitburger Premium Pils A3  0,33 l 5,30
Augustiner Helles alkoholfrei A3 0,50 l 4,90
Paulaner Weißbier alkoholfrei A1,A3 0,50 l 5,30
Russ’n alkoholfrei A1,A3 0,50 l 5,30

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE                    
Bad Brambacher Gourmet spritzig 0,25 l 3,60 
 0,75 l 7,30

Bad Brambacher Gourmet naturell 0,25 l 3,60
 0,75 l 7,30

Tafelwasser 0,20 l 2,30
 0,40 l 4,10

Säfte und Nektare 0,20 l      3,90
Säfte: Naturtrüber Apfel | Orange   
Nektare: Johannisbeere | Maracuja | Rhabarber

Schorle 0,40 l  4,80
Sorten siehe oben 

Holunderblütenschorle mit Sirup 1,5  0,40 l 4,80
Paulaner Spezi 2,5,6,10  0,40 l  4,80
Zitronenlimonade 10  0,40 l  4,80
Coca-Cola 5,6,10   0,20 l 3,90
Coca-Cola zero 5,6,9,10,11  0,20 l 3,90
Fanta 2,10,G 0,20 l 3,90
Red Bull 5,6,8,10,12    
Sugarfree 5,6,8,9,10,1112    0,25 l 4,90 
Eistee 1,6  
Pfirsich 0,33 l 4,50

HEISSGETRÄNKE                                     
Kaffee 6  3,00
Espresso 6  2,30
Espresso doppio 6  4,00
Espresso macchiato 6,G  2,50
Cappuccino 6,G  3,80
Latte macchiato 6,G  4,50
Großer Milchkaffee 6,G  4,50
Heiße Schokolade G  4,50
Tee  4,50
Grüner Tee 6 | Schwarzer Tee 6 | Pfefferminze | 
Kräutertee | Früchtetee

SPIRITUOSEN                                        
Fernet Branca (39% vol.) 2 cl 3,50

Jägermeister (35% vol.)  2 cl 3,50

Ramazzotti (30% vol.)  2 cl 3,50

Averna (29% vol.) 2 cl 3,50

Grappa Nonino N (41% vol.)  2 cl 6,50
Chardonnay | Merlot | Moscato

Williamsbirne (40% vol.) 2 cl 5,50

Obstbrand (Holzfass, 40% vol.) 2 cl 5,50

LONGDRINKS                                        
Jacky Cola 5,6,10  12,50

Cuba Libre  12,50 
Havana Club 3 Years, Limetten, Coca-Cola 5,6,10 

Vodka Red Bull 5,6,8,12 | Vodka Lemon 2,7  12,50

Gin Tonic 7  12,50
Gin, Tonic Water, Limette

Campari Orange 5,7  12,50

Negroni   12,50
Campari 5,7, roter Wermut N, Gin, Orange  

APERITIF                                              
Aperol Spritz  8,90
Aperol 5,7, Prosecco N, Soda, Orange  

Campari Spritz  8,90
Campari 5,7, Prosecco N, Soda, Orange  

Feldmochinger Spritz  8,90 
Roséwein N, Holunderblütensirup 1,5, Minze, Soda 

Hugo   8,90
Prosecco N, Holunderblütensirup 1,5, Minze, Soda 

Lillet Berry   8,90
Lillet Blanc 5,N, Schweppes Russian Wild Berry 10,
Beeren der Saison

Limoncello Spritz   8,90
Limoncello, Prosecco N, Soda, Zitrone, Minze

Sarti Spritz   8,90
Sarti (ital. Blutorange), Prosecco N, Soda, Limette 
 

ALKOHOLFREIE APERITIFS                                              
Diva  7,90
Sanbitter 5, Pink Grapfefruitsaft, Soda, Orange 

Passione  7,90
Crodino 5, Maracujasaft, Orange, Minze  



WEISSWEINE  0,20 l  0,75 l    
Grüner Veltliner QW 7,90  25,50
Österreich | Weinviertel
Hugl-Wimmer 
trocken, würzig-pfeffrig, intensive 
Frucht, spritziger Abgang      
Grauburgunder Tradition QW 8,50  27,50
Deutschland | Pfalz     
Bergdolt-Reif & Nett  
trocken, leicht, lebendige Säure   
Schieferstein Riesling Qba 9,90   31,50
Deutschland | Mosel     
Klaus Lotz  
trocken, mineralisch, knackig      
San Vigilio Lugana  D.O.C. 10,90 34,50
Italien | Lombardei    
Selva Capuzza
trocken, jung, frisch, süffig  
 
  
ROTWEINE 0,20 l  0,75 l 

Hugl Zweigelt QW 7,90   25,50
Österreich | Weinviertel   
Hugl-Wimmer
trocken, zarte Kirsche, vollmundig, 
vanillig     
Edition St. Valentin 7,90   25,50
Domina trocken Q.b.A. 
Deutschland | Franken   
Winzerkeller Sommerach
trocken, rote Früchte, würzig  
Merlot Garda  8,50   27,50 
Classici D.O.C.   
Italien | Venetien   
Cantina di Custoza
trocken, weich, elegant  
Primitivo di Puglia I.G.T. 8,90   28,50  
Italien | Apulien
A Mano
trocken, komplex, weiche Tannine, 
feine Barriquenote    

ROSÉWEINE 0,20 l  0,75 l    
Bardolino Chiaretto 
Terre in Fiore D.O.C. 7,50 24,50
Italien | Venetien  
Cantina di Custoza   
bio, trocken, fruchtig, süffig   
Rosé vom Zweigelt QW  9,90 31,50
Österreich | Kamptal  
Weingut Johann Topf   
trocken, erfrischend, fruchtig 
 
  
WEINSCHORLEN 0,20 l  0,4 l 

weiß, rot, rosé 6,50 9,90
(weinhaltiges Mischgetränk) 
 
  
PROSECCO 0,10 l  0,75 l                                                                             
Soligo Prosecco Fizzante D.O.C.  4,90   28,00
Italien | Treviso
Cantina Colli del Soligo
trocken, vollmundig, leichte 
Kohlensäure, würziger Abschluss  
 
  
CHAMPAGNER   0,75 l                                                                             
Moët & Chandon Brut Impérial   95,00
Frankreich | Épernay
Moët Chandon
trocken, spritzig, mineralisch, 
reife Noten  

Alle Weine, Prosecchi und Champagner enthalten Sulfite



Liste aller allergieauslösenden Stoffe:
A Glutenhaltiges Getreide    
 A1 = Weizen, A2 = Roggen, 
 A3 = Gerste, A4 = Hafer, A5 = Dinkel, 
 A6 = Kamut, A7 = Hybridstämme
B  Krebstiere 
C  Eier 
D  Fisch
E  Erdnüsse 
F  Sojabohnen 
G  Milch

H  Schalenfrüchte
 H1 = Mandel, H2 = Haselnuss, 
 H3 = Walnuss, H4 = Cashew, 
 H5 = Pecannuss, H6 = Paranuss, 
 H7 = Pistazie, H8 = Macadamianuss,  
 H9 = Queenslandnuss
I  Sellerie 
J  Senf 
K  Sesamsamen 
L  Lupinen
M  Weichtiere
N  Schwefeldioxid und Sulfite

Liste aller verwendeten Zusatzstoffe:

1 enthält Konservierungsstoff
 1a mit Nitritpökelsalz, 1b mit Nitrat 
2 enthält Antioxidationsmittel 
3 enthält Geschmacksverstärker 
4 geschwärzt 
5 enthält Farbstoff 
6 enthält Koffein
7 enthält Chinin
8 enhält Taurin
 

Feldmochinger Straße 389 | 80995 München
Telefon: +49 89 413 27 23 01 | www.feldmochinger-hof.de | info@feldmochinger-hof.de

Alle Preise sind angegeben in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

9 enthält eine Phenylalaninquelle
10 enthält Säuerungsmittel
11 enthält Süßungsmittel
12 erhöhter Koffeingehalt. 
 Für Kinder und Schwangere oder   
 stillende Frauen nicht empfohlen   
 (mehr als 150 mg Koffein pro Liter)
13 enthält Stabilisatoren 
    


